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Kitchen Place : I'art de sublimer vos espaces culinaires

Depuis sa création, Kitchen Place sestimposée comme une référence majeure dans le domaine de la restauration
et de 'agencement des espaces. Spécialisée dans la conception et la réalisation, cette entreprise se distingue par
son savoir-faire, son innovation constante et son engagement envers la satisfaction de ses clients.

Votre partenaire de confiance pour des espaces de restauration innovants et durables

Kitchen Place est née de la vision de ses fondateurs de créer des espaces de restauration a la fois
fonctionnels, esthétiques et durables. La mission de I'entreprise est simple mais ambitieuse : fournir
des solutions completes et personnalisées pour répondre aux besoins spécifiques de chaque client, qu'
sagisse de kiosques, bars, vitrines et dans des lieux variés (food court, aéroports, autoroutes, parcs de
loisirs...)

Conception sur mesure : Kitchen Place travaille en étroite collaboration avec ses clients pour concevoir
des cuisines qui répondent parfaitement a leurs exigences. Chaque projet est unique et bénéficie d'une
approche personnalisée, intégrant les dernieres tendances en matiere de design et de fonctionnalité.

Equipements de qualite : Lentreprise sélectionne ses partenaires et fournisseurs avec soin,
privilégiant la qualité et la durabilité des produits.

Accompagnement : Kitchen Place accompagne ses clients en anticipant les tendances du marché et les
attentes croissantes en matiere d’innovation et de durabilité. Ensemble, nous créons des concepts de
cuisine adaptés aux besoins actuels et tournés vers 'avenir, pour des espaces fonctionnels, modernes
et responsables.

Kitchen Place
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- SOLUTIONS

Comptoir arriere de fabrication Boutique sushi, un shop in shop
et présentation des pains
spéciaux.

Lalliance de Pesthétique et de
I'ergonomie.

contemporain clef en main.

DEFINITION DU APS + Présentation 3D + Plan definitif Relevé Fabrication

BESOIN PLAN 3D Modification Chiffrage Devis Coordination (frigoriste,
Rendez-vous avec notre Enveloppe Validation Plan mis a jour installateur, mattre
specialiste technico- Planning d’oeuvre. architecte)

commercial

Montage

Des le commencement du projet, nos équipes congoivent votre
lan en 3D, pour finaliser rapidement votre projet / boutique . e e e o
izéal " " oo | > Deécouvrez toutes nos réalisations sur notre site internet

www.kitchenplace.fr
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MON PROJET, MA VITRINE IDEAL

SO

Je compose ma vitrine idéeale, en choisissant :

La profondeur de la vue

La hauteur de chargement Vitrages Etageres

La hauteur d’exposition Fixe, basculant, relevant, coulissant

Le vitrage, étageres & portes arrieres
Les matériaux intérieurs

Portes arrieres

Les matériaux extérieurs

Les accessoires |
i i
h‘"

Decor exterieur \
Bois, résine, inox, peinture epoxy (RAL), |jEkIE
pierre & carrelage

Décor interieur
Bois, résine, inox, peinture epoxy (RAL),
pierre & carrelage

Aménagement intérieur
Tablette arriere
Grille de soufflage, plateau de

cuve & grille d’aspiration

Accessoires
Etageres, éclairage,
rangements, porte-sacs
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MON PROJ
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Merchandising
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Hauteur de chargement

c i TR ] |
.0 i\ i il
= o it
5 %
o | | E
S 3
S5 | ] €
S ] €
2> | ) o
© | b= -y i 2
L | 7 o

La profondeur de la cuve

Patisserie 700 mm - grille patisserie 600 x 400), snack 600-700 mm, boucherie
traiteur 700 a 800 mm

La hauteur du chargement

C’est la hauteur de chargement qui détermine le type de produit et de présentation
que vous pourrez mettre en place.

Le produit ne doit pas pertuber le froid ventile

Geéneralites :

Patisserie 70 mm, snack 150 mm, boucherie traiteur 200 mm

La hauteur d’exposition

Elle varie suivant la hauteur de chargement maximum souhaitée.
La hauteur de la tablette arriere ne peut étre superieure a 910 mm.
Hauteur standard d’une table 720 mm.

8

MA VITRIN

Grille d’aspiration

Grille de soufflage

Plateau de cuve
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2 étagéres intermediaires

INREERSNNENT

q 7

Portes coulissantes gigogne type
buouterle

VITRAGE &

CTAGE

Lapgipirdpdppeigi
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Avec etagere

Portes arrieres coulissantes, plexiglass

sur rail
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Vitrage basculant

Rail a la base du vitrage
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Aucun montant pour une vision

panoramique de tous les produits

Vitrage fixe

Jargiedpaigiging

I
i

Vitrage relevant avec charnieres-

verins avec montants

Pratique pour le chargement etle

nettoyage




HAUT EN COULEURS

Palette de couleurs
Chez Kitchen Place, nous croyons fermement que les couleurs jouent un réle crucial dans la création

d’espaces de cuisineinspirants et fonctionnels. Notre approche en matiére de couleurs vise a harmoniser
esthétique et fonctionnalité, en tenant compte des tendances actuelles tout en répondant aux besoins
spécifiques de chaque client. Voici un apergu des couleurs que nous utilisons.

Personnalisez votre projet
Chez Kitchen Place, chaque projet est unique et entierement personnalisable. Nous comprenons que

chaque cuisine a ses propres besoins et aspirations. Contactez-nous pour discuter de vos préférences
en matiere de couleurs et de design. Notre équipe d’experts vous aidera a choisir la palette parfaite
pour créer un espace qui vous ressemble.

Résine de synthése  Reésine de synthése  Reésine de synthése  Résine de syntheése  Résine de synthesq

Krion Carrara Dark Krion Carrara Soft Krion Etna Krion BiancoCloud  Krion Crystal Whit

13

TABLE DES MATIERES

Materiaux utilises
Chez Kitchen Place, nous nous engageons a utiliser des matériaux de haute qualité pour garantir la
durabilité, la fonctionnalité et I'esthétique de nos cuisines. Voici un apergu des principaux matériaux

que nous emp|oyons .

Stratifie egger Stratifie egger Granit du
Cheéne Vicenza Chene Halifax Zimbabwe
H3157 ST2 H1180

L105 L101 L905 L109 8101

Inox satiné Inox brillant Inox vibré

Choisissez vos matériaux
Chez Kitchen Place, nous croyons en la personnalisation et la satisfaction de nos clients. Si vous avez
des préférences spécifiques en matiére de matériaux pour votre cuisine, nous sommes la pour vous
ecouter et vous conseiller. Contactez-nous pour discuter de vos besoins et choisir les matériaux qui
correspondent parfaitement & votre vision et a votre style. Avec Kitchen Place, créez une cuisine
unique qui refléte votre personnalité et vos exigences.
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MON PROJET [DEAL
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La meéthodologie :

. Votre brief

- Un concept en 3D
- Un plan technique
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METHODOLOGIE

PROJET CLE EN MAIN

Une gamme de vitrine infinie qui materialise vos belles idees
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PATISSERIE SNACKING & BOULANGERIE

PATISSERIE, SNACKING
& BOULANGERIE

«

L7411 || (Y

P e U O L o e R T e e

La boutique de Nina Métayer, Meilleure Patissiere  Les patissiers rivalisent de geénie pour élaborer Patisserie : Chocolat / macaron :

du Monde, a été pensée par Kitchen Place avec un  des créations fantastiques, surprenantes et Un ot de ourmandise et délegance a  Une vitrine dédiée aux chocolats et aux macarons.
, P pe . . . (e 8 g

agencement et des équipements professionnels délicieuses. Kitchen Place imagine et met en place etablissement «Fleur de Loire ».

3 la hauteur de son ta|ente><ceptionne| des boutiques-écrins a la hauteur de leur talent et

de leur creativite...

La boulangerie, symbole de tradition, se réinvente pour intégrer des pains spéciaux et des produits toujours plus Snacking : Boulangerie :
authentiques et originaux, répondant ainsi a une demande de qualité et de diversité. Kitchen Place les accompagne Un espace en totale transparence pour cette Une patisserie parisienne haute-couture, symbole
et élabore un espace authentique en offrant des solutions d’agencement et de présentation valorisants. boulangerie / sandwicherie a Lausanne. d’elégance et de raffinement au coeur de Paris.

18 19




PARISTENN

VITRINE REFRIGEREE
PROFONDEUR 1020

Description

Cette vitrine magnifie vos produits dans la majorité de
vos espaces / boutiques.

Atout de personnalisation et de sur-mesure.

Son plateau de présentation de grande taille - 750
mm, permet la présentation d’un grand assortiment de
toutes les préparations.

Les possibilités de personnnalisation sont infinies.
Choississez votre vitrage, sélectionnez vos matériaux,

ajoutez une étagere...

Caracteristiques

Longueurs : 1250, 1900, 2500 & 2900 mm & angle a
90° et autre angulation.

Toutes longueurs sur-mesure possibles

Profondeur hors-tout : 1020 mm

Hauteur : de 1100 a 1500 selon vitrage

Coloris : voir planche matériaux

Plateau exposition produits : 730 mm

Hauteur de chargement : 70 4130 mm

Hauteur d’exposition : 750 a 770 mm

Ventilation anti-buée périphérique, joue panoramique,
soubassement menuisé avec rangement pour
emballage, groupe loge R290 avec régulation
électronique ou raccordement sur groupe déporte,

éclairage LED et étagere selon type de vitrage q
E

PARISITENN

VITRINE REFRIGEREE
PROFONDEUR 880

Description

Dédiée aux espaces plus petits, cette vitrine valorise
vos produits tout en optimisant I'espace, avec une
présentation sur un plateau de 600 mm.

Personnalisation infinie comme sa «grande soeur».

Caracteristiques

Longueurs : 1250,1900, 2500 & 2900 mm et angle
a 90° et autre angulation

Toutes longueurs sur-mesure possibles

Profondeur : 880 mm

Hauteur : de 1100 a 1500 selon vitrage

Coloris : voir planche matériaux

Plateau exposition produits : 750 mm

Hauteur de chargement : 70 8 130 mm

Hauteur d’exposition : 700 a 760 mm

Ventilation anti-buée périphérique, joue panoramique,

soubassement menuise avec rangement POUF PREE T 'I“! ﬁlﬂﬂ'l'l‘ I;I

emballage, groupe logé R290 avec régulation
électronique ou raccordement sur groupe déporte,
élcairege LED et étagere selon type de vitrage.

E
3

PATISSERIE, SNACKING

& BOULANGERIE




BROOKLYN

VITRINE

Description

Notre vitrine standard a personnaliser avec nos équipes

pour un rapport qualité / prix imbattable.

TOWER

TOWER

Description
Modulations et Joues
Joue droite panoramique
Module de 1250 mm
Joue gauche panoramique
Aménagements et Accessoires
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Soubassement plein avec fagade type «square»
Superstructure avec éclairage LED blanc 940
3 étageres en verre de 300, 350 &400 mm

Fermeture arriere vitrée

Plateau d’exposition peint

Tole arriere peinte

Groupe de condensation intégré au R290
Regulation électronique

Puissance de 1 kW

Deéfinition du mobilier

Type de meuble : meuble horizontal a service assisté

avec refroidissement ventilé
Portes : portes arriere en verre coulissantes
Température d’application : 0 a +2°C

e .-,._-_:_;1::________
- --?-'l'-.-\:;;_\:____.__l s
Caracteristiques Caracteristiques \ | Pt Tl
q q -;:'I |I t"‘-.-.._h --""i-.__r'- ..
Longueurs : 1250, 1600, 2000 & 2500 mm Longueurs : 1250, 1600, 2000 & 2500 mm II | g Hh%;ﬁ_ﬁ
et angle 90° Profondeur : 620 mm .Ill I. H-\"""'\-\.F__J .
Profondeur : 870 mm Hauteur : 1300 mm '!!'*M‘*.\_“Wu
Hauteur : 1300 mm } Coloris : Tole RAL ou stratifié pour les fagades et AR |

Coloris : Tole RAL ou stratifié pour les fagades
et aménagement intérieur : tole RAL qui inox.
Joue panoramique, soubassement tole avec un
rangement pour emballage, groupe loge R290
avec régulation électronique, éclairage LED et
étagere selon type de vitrage.

1300

Witrine trad

aménagement intérieur : tole RAL qui inox.
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MANHATTAN ADDENDA

COMPOSEZ UN LIEU QUI YVOUS RESSEMBLE

Les comptoirs, meubles & etageres de présentation complétent nos

VITRINE VERTICALE

vitrines pour realiser cle en main votre boutique selon votre projet.

Description

Notre vitrine verticale panoramique permet une
grande exposition de produits en un minimum de place.
Positionnée en libre-service ou a 'arriere de votre
comptoir, votre gamme de produits est visible pour
votre clientele.

& BOULANGERIE
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Caracteristiques

Longueurs : 1250, 1600, 2000 & 2500 mm
Profondeur : 660 mm & 760 mm

Hauteur : 2050 mm

Coloris : Tole RAL ou stratifié pour les fagades et
aménagement intérieur : téle RAL qui inox.

Habillage menuiserie en harmonie avec vos comptoirs
et aménagement boutique.

Eclaiarage fonction LED Multifrio2-HO

Eclairage LED Multifrio-MO 940 BW dans chaque
montant de porte

5 niveaux d’étagéres inclinables 360 mm non éclairées

TABLE MASSE PAIN MEUBLE CAISSE MEUBLE ARRIERE
S f
942

AH

N
-
N

300~
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N
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Froid ventilé basse consommation avec régulation
électronique

Groupe logé R290 intégré dans le soubassement
Bac de réévaporation des eaux de dégivrage 440
Portes double vitrage privotantes a bords transparents
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GLACERIE

GELATERIA GIROTTI

Une gamme compléte de vitrines spécialisées pour la conservation des glaces vous offre
l'opportunité de mettre en valeur toutes vos créations.

GLACERIE

Patissier glacier - Les Arcs sur Argent
Tout l'univers creme glacée présenté dans votre boulangerie patisserie.




KELLY

VITRINE

Description

Avec Kelly, vous stockez, arrangez & présentez tous
vos produits a la mode et a tout moment de la journée
: bonbons & patisseries, glaces, gateaux & tartes,
collations, délices, amuses-gueules pour votre happy
hour & vos plats principaux du déjeuner au diner.

Caractéristiques

Longueurs : 1000, 1250, 1500, 1750 & 2000 mm
Profondeur : 819 mm

Hauteur : 117 mm

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir
planche matériaux

mgyl
IR

o e !
2 [] _wmir] ’"’j‘f"'
e |
B0 1]
1718 Lk 1]
80 |5 1518
Ta [ 3
i [y
' 0 [3 7] | a5

DIVA

VITRINE

Description

Diva est le nouvel exposant de I'élegance par Isa : un
equilibre parfait entre design, esthétique & fonctionnalité
qui améliore I'attrait alimentaire du produit et donne une
touche de charme a I'environnement, grace aux volumes,
qui sharmonisent, les surfaces larges & transparentes de
la structure en verre (sans piliers avant et avec des piliers
latéraux d’épaisseur réduite) et grace aux nuances sobres
et raffinées des panneaux frontaux et latéraux.

Diva est équipée d’'un condenseur a bord ou a distance de
derniére génération avec double systeme de ventilation
et de dégivrage par inversion cycle. Le cadre en verre
avec un seul verre et les cotés stratifies permettent de
garder un bon équilibre entre performance & esthétique.
Le controle de la température est réglé par un appareil a
commande et par un systéme de controle anti-brouillard.

Caracteristiques

Longueurs : 1176, 1671 & 2166 mm

Profondeur : 103 mm,

Hauteur : 1257 mm

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir
planche matériaux
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MILLENTUM

VITRINE

Description

Armoires a glace avec réfrigération ventilée, évaporateur a
ailettes et cycle de dégivrage automatique. Corps en une
seule piece avec isolation écologique en polyuréthane (sans
HCFC & HIFC), mousse de CO2 de 60 mm d’épaisseur.
Base d’affichage et plateau de service en acier inoxydable
brillant, panneau arriére en tole plastifig, base externe en tole
peinte.

Structure supérieure avec profils latéraux en acier au carbone
peint a la poudre epoxy, couleur noire. Panneaux latéraux
extérieurs stratifiés. Structure en verre trempé.

Avant pyrolytique lift-up verre anti-brouillard courbé avec
pistons hydrauliques. Profil, téte de lumiere compléte en
aluminium anodisé couleur argent, éclairage néon. Fermeture
latérale opérateur avec rideau autoportant. Structure
principale et sous-sol en acier au carbone peint avec de la

poudre epoxy, pieds réglables.

Tableau de commande c6té opérateur avec carte
électronique et thermomeétre numérique a l'intérieur
du réservoir, réglage de la température a -20°C/+2°C.
Panneaux latéraux en laque compacte standard & anti-
rayure.

Caracteristiques

Longueurs : 1166, 1496, 1661, 1826 & 2156 mm
Profondeur : 1054 mm

Hauteur : 1356 mm

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir
planche materiaux

CRYSTAL TOWER

VITRINE

Description

Force d’exposition, attrait alimentaire et haute performance.
Grace a son espace d’exposition généreux, visible de tous les
cotés, Cristal Tower met en valeur les produits sous tous les
angles.

L’évaporateur, positionné en bas, laisse libre cours a l'oell, le
laissant capté par vos créations.

Cristal Tower est idéal pour I'affichage et la vente de produits
de patisserie, chocolat et creme glacée.

Caracteristiques

Longueurs : 750, 930 mm

Profondeur : 745 mm

Hauteur : 1611 & 2062 mm

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir
planche matériaux
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TRAITEUR, BOUCHERIE & FROMAGE

Des vitrines pour les spécialistes des meétiers de bouche, équipent des lieux aussi variés que des centre-ville,
food-court, mais aussi gare et aéroport. Nos équipes et notre gamme de matériels laissent libre-court a tous vos projets.
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LYONNAIS

VITRINE REFRIGEREE

Description

Cette vitrine imaginée spécialement congue pour les
métiers de bouche, vous propose une profondeur de
cuve de 710 a 860 mm de cuve pour une présentation
spectaculaire, grandin de présentation, plat de tout
forme... tout est possible.

& FROMAGE
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Caractéristiques

Longueur : 1250, 1900, 2500 & 3750 mm et angle

Profondeur hors tout : 1000 a 1130 mm

Hauteur selon vitrage : 1200 3 1300 mm

Coloris : Téle RAL au choix, ou mélaminé au choix voir planche matériaux

Joue panoramique, soubassement menuisé avec rangement pour emballage, groupe loge R290 avec régulation
électronique ou raccordement sur groupe déporté.

VITRAGE BASCULANT

f.‘iﬂ.ll'llT

J | ! 1130 mm




ASIAN SUSHI MANHATTAN

VITRINE SUSHI VITRINE VERTICALE

Description

Notre vitrine verticale panoramique permet une
grande exposition de produits en un minimum de place.
Positionnée en libre-service ou a l'arriere de votre

Description

Kitchen Place a congue cette vitrine spécialement
pour les corners shop in shop, dans les grandes
surfaces alimentaires, les gares et les aéroports. Tout

est personnalisable, elle met en avant votre marque et comptoir, votre gamme de produits est visible pour vos

la gamme de produits proposés en libre-service pour clients.

optimiser votre chiffre d’affaires.
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Caracteristiques Caracteristiques

Longueurs : 1250, 1900 & 2500 mm Longueurs : 1250, 1600, 2000 & 2500 mm

Profondeur : 1050 mm Profondeur : 660 mm & 760 mm

Hauteur : 2050 mm

Coloris : Tole RAL ou stratifié pour les fagades et
aménagement intérieur : téle RAL qui inox.

Habillage menuiserie en harmonie avec vos comptoirs
et aménagement boutique.

Hauteur : 1180 & 1280 mm

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir

planche materiaux
Habillage menuiserie en harmonie avec vos comptoirs
et aménagement boutique

Eclairage fronton LED Multifrio2-HO Eclaiarage fonction LED Multifrio2-HO
Eclairage LED Multifrio-MO 940 BW dans chaque Eclairage LED Multifrio-MO 940 BW dans chaque
montant de porte ,__.\a_@__‘:ﬂ o montant de porte
Tou 2 niveaux d’étageres inclinables 360 mm non == | % o 5 niveaux d’étageres inclinables 360 mm non éclairées
éclairées i o Froid ventilé basse consommation avec régulation
Froid ventilé basse consommation avec régulation ﬂ i électronique
électronique 1 g 8 Groupe logé R290 intégré dans le soubassement
Groupe logé R290 ou R452 ou raccordement a la = Bac de réévaporation des eaux de dégivrage
centrale du magasin, toute régulation disponible selon ﬁ:: Portes double vitrage pivotantes a bords transparents
cahier des charges __e}iié_[['_?zc UG =11
Bac de réévaporation des eaux de dégivrage. s :;;ﬂ ,.3?%: "—IL:.:LI 1341
1018
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SHOP IN SHOP
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Fresco : specialiste de la frabrication sur place de Kitchen Place a aménagé les kiosques Franks Hot Ha Tokyo : toute I'Asie dans un shop in sho
P P g q PPY Y P P
pizza fraiche cuite sur place dans un four Dogs dans les centres commerciaux, assurant — moderne et coloré.
«magniﬁque/unique». un agencement fonctionnel et des equipements

proFessiormels pour un service rapide et gourmand.

SHOP IN SHOP

Vertufood : des fruits découpés et des salades  Galileo : un corner mixant bois vieilli et pierre Brioche Dorée: un corner en centre commercial
élaborées sur place dans ce corner aux matériaux  véritable pour mettre en valeur des produits italiens optimisé et sécurisé : pour profiter d’'un emplacement
authentiques et aux couleurs vivifiantes de grande qualite. au flux client trés important.

Notre expertise pour la conception d’espace ergonomique, notre gamme étendue de vitrines et de matériels de cuisine, nos fabrications en inox et menuiserie, nous permettent de réaliser clef en main tous vos projets.




MOBILIERS SPECIFIQUES

MOBILIERS
SPECIFIQUES




CAVE A VIN : SUR-MESURE CAVE AVIN : HIZONE

Description
EXPO WINE & TOP WINE peuvent étre configurés

avec des lumieres RGB (optionnelles) en choisissant la

Description

Notre expertise dans la fabrication de caves a vin sur-
mesure.

Imaginez une cave a vins unique pour présenter vos
plus beaux flacons, confiez-nous votre projet pour une
realisation magnifique.

couleur qui correspond le mieux a 'emplacement.
Chambre en verre a faible émission avec filtre anti-UV
pour préserver le vin de la lumiere extérieure qui pourrait
endommager le vin.

Tiroirs d’afhichage spécifiques pour différents vins :

vins tranquilles et vin mousseux. Les guides coulissants
SLOW MOTION facilitent 'ouverture et la fermeture
des étageres en option, des plateaux d’affichage FLAT ou
HIGH VIEW sont disponibles pour garantir une visibilitée
optimale du produit exposé.

Double température : réfrigération spécifique pour
différents types de vin. Expo Wine dans la configuration a
deux compartiments permet le réglage de tempeératures

dediées aux différents types de vin.

CAVE AVIN : STANDARD

Description
La gamme standard est congue pour une réalisation en

MOBILIERS
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pose-libre.

Avec la garantie de qualité qui caractérise toujours
Vinobox, la gamme Vinobox Pro, économique & <
simple, est une gamme idéale pour les professionnels g ,_._:Eq_-.‘ T

de 'hotellerie, les campagnes d’incitation et de : .

romotion, mais aussi pour I'amateur de vin grace a son [ e
b

design soigne.

Caractéristiques :
Alimentation 230V (mono) - 50Hz
Dimensions PxLxH : 745 x 700 x 1920 mm '

Matieres : corian, bois, inox carrelage... \\_,_,_.--"""




MATURATION

CAVE DE MATURATION

Description
Notre gamme de caves de maturation a été mise au
point pour sublimer.
Bénéficiant d’'une technologie de pointe en matiére de
maintien en température et gestion de 'hygrométrie
la cave de maturation Enodis offre toutes les garanties
pour une maturation optimale des viandes en
garantissant une hygiéne irréprochable de 'enceinte.
La conception unique de la cave vous permet également
d’avoir un choix inégalé de matériaux et coloris qui vous
garantit une grande valorisation de votre gamme de
viandes maturées et qui s’intégrera parfaitement dans
votre magasin.

Caracteristiques

Capacité : Tporte / 300L, 2 portes / 600L, 3 portes /
900L

Toutes dimensions sur-mesure possible, nous
consulter.

Longueurs : 930,1250 & 1900 mm
Profondeur : 777 mm

Hauteur : 2200 mm -

Coloris : Tole RAL au choix, ou mélaminé au choix voir
planche matériaux
Accessoires : étageres en fil, barre a dent de loup

Regulation de la température et de I'hygrométrie.
Circulation optimale de l'air sain.

Matériaux haut de gamme.

Respect des regles d’hygiene.

Details inférieurs

MOBILIERS
SPECIFIQUES




CTAL OCEANIS

VITRINES REFRIGEREES VITRAGE RELEVA

ETAL POISSON

Description
Découvrez notre vitrage droit avec angle, congu pour
une présentation optimale de vos produits. Voici ses

Description

Nous concevons avec vos designers et fabriquons des
étals poisson unique a glace ou réfrigérés.

Multiples finitions disponibles.

Fabrication en inox 316L.

principales caractéristiques :

+ Charniere/Verins pour relevage par le haut

+ Hauteur de vitrage fixe

+ Avec étagere suppléementaire Led intermédiaire

+ Avec porte arriére coulissante en plexiglass

Ce vitrage allie fonctionnalité et élégance, parfait

pour mettre en valeur vos articles tout en offrant une
accessibilité et une facilité d’entretien maximales. Idéal
pour les environnements professionnels exigeants.

Caracteristiques

Dimensions 120032800, tout les 200mm
Matiere : inox,

Fagade personnalisation, stratfhé, RAL, carrelage
en option

Cuve inox isolé ép. : 50mm avec écoulement des
exudats, pare-haleine plexiglass ou verre trempé
en option, réfrigération en froid statique disponible,
groupe logé ou groupe déporteé selon cahier des

Caracteristiques

Fabrication intérieur tout inox, évaporation traité anti-
corrosion.

SPECIFIQUES

MOBILIERS
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VITRINES CHAUDE

Notre technologie exclusive

Notre technologie primée & brevetee est le fruit de plus de 25 ans de recherche et
développement dans le secteur des vitrines chauffantes.

Technologie exclusive de recirculation de lair

Seul le produit KP FLEX assure un véritable maintien au chaud. Grace
a la technologie de convection brevetée et révolutionnaire, lair chauffé
circule en continu dans tout le volume tridimensionnel de chaque zone.
Elle crée un environnement constant et stable pour vos produits.

La distribution uniforme de lair chaud, qui peut étre réegle a la température
souhaitée, permet doptimiser la qualité des aliments. Alors que les autres
vitrines  chauffantes utilisent une conduction dépassée qui continue a cuire les
aliments, la KP FLEX maintient lintégrité du produit, ce qui permet d’obtenir des
performances et une qualité des aliments inegalées.

Rideaux d’air

Les rideaux d’air étanches a l'intérieur de la KP FLEX gardent l'air chaud a l'intérieur
de chaque zone individuelle. Non seulement la KP FLEX atteint une efficacité
energétique de pointe, mais elle supporte egalement mieux les temperatures
ambiantes plus basses et les facteurs extérieurs, tels que la climatisation et
les allees refrigerées.

De plus, la recirculation de lair des rideaux est suffisamment rapide pour
que lair chaud ne séchappe pas des zones, ce qui nuirait autrement aux
conditions de stockage.

Flexibilite de la
configuration des
températures

La KP FLEX est inegalée en

termes de ...

Facilite d'utilisation
Caracteristiques de sécurité
Entretien réduit

Effiacité énergétique

Zones indépendantes

Chaque zone est programmée individuellement grace a une
platine de commande conviviale permettant d’adapter la
température spécifiquement aux conditions requises des
produits que vous servez. |l est possible de définir la température
de chaque zone et d’arréter son chauffage en fonction des
heures d’affluence tout au long de la journée, pour réduire

considérablement la consommation d’énergie.

Isolation

Une barriere thermique isolante entre chaque zone empéche
le transfert de chaleur depuis le dessus ou le dessous, pour
permettre un controle précis de la température. La parfaite
étanchéité des zones est également assurée par des panneaux
d’extrémité a double vitrage, qui bloguent complétement
le passage de lair chaud d’un niveau a Pautre du module.
De plus, les panneaux dextrémité minisent les fuites de
chaleur par les cétés du module, ce qui vous permet de
positionner la KP FLEX juste a cété d’une vitrine réfrigérée.

Par ailleurs, les surfaces extérieures sont slres au toucher.

Facilite de nettoyage et d’entretien

La KP FLEX est congue selon la norme la plus rigoureuse
en matiére de sécurité alimentaire et est certifie par NSF,
afin de répondre & toutes les exigences strictes en matiére
d’hygiéne. Les zones étanches permettent un nettoyage facile
et efficace et peuvent étre simplement essuyées et nettoyées
avec un désinfectant alimentaire.

Lentretien de la KP FLEX ne pourrait pas étre plus simple. La
conception modulaire «plug and play» de la technologie vous
permet de remplacer rapidement et facilement les éléments en
perturbant le moins possible le service. Comme chaque zone est
totalementindépendante, sil'une d’entre elles tombe en panne,
lesautresfonctionnentnormalement, cequivous permetainside

continuer & répondre a la demande du client.

Responsabilité environnementale
Nous nous engageons a rester a la pointe de lindustrie
dans toutes nos activités et le respect de 'environnement
ne fait pas exception a la regle. Nous avons pris en compte
différents facteurs afin de limiter impact de nos produits
sur environnement :
Fonctions d’économie d’énergie a la pointe de lindustrie.
Reduction  de  Pimpact  thermique  sur les
conditions ambiantes du magasin.
Amélioration de la durée de conservation et réduction du
gaspillage alimentaire.
Utilisation limitée des conditionnements et emballages
plastique a usage unique.
Caisses d’expédition recyclables et innovantes.
Promotion et codéveloppement des conditionnements et
emballages alimentaires recyclables et compostables.
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VITRINES CHAUDE

Travailler avec LA KP FLEX

Grace a sa technologie exclusive, la KP FLEX va révolutionner la fagon dont vous
servez les plats chauds.

Ouvrir de nouvelles perspectives a tous les moments de la journée

La KP FLEX est la seule vitrine chauffante qui est capable doffrir un véritable
maintien au chaud et de présenter a la fois plusieurs types de plats & aliments,
ayant différentes conditions de température de conservation. Cette technologie
brevetée tout a fait unique vous permet de servir un vaste choix de produits avec
des temps de maintien au chaud records - sans compromettre la qualité de laliment.
En exploitant la flexibilité de la KP FLEX, vous pouvez tirer parti de tous les moments
de la journée : améliorer votre offre de petit-déjeuner, optimiser les produits de
boulangerie, pimenter vos déjeuners et élargir votre menu a base de produits de
rotisserie avec des plats daccompagnement. Le module ouvre de nouvelles opportunités
tout au long de la journée : par exemple, des collations et des friandises sucrées
laprés-midi ou un repas du soir dexcellente qualité a emporter par les clients du soir.

La technologie utilisee dans la KP FLEX, associée au conditionnement adéquat
vous permet de maximiser la durée de conversation tout en maintenant la
qualite de laliment. Ainsi, vous pouvez préparer de plus grandes quantités moins
souvent et réduire considérablement la gaspillage alimentaire et les frais de
fonctionnement.

Un plus vaste choix

La KP FLEX permet aux commergants de répondre a la demande du
client dune gamme étendue de produits visuellement attrayants et]
Innovants avec la méme fraicheur que celle appréciée au moment ou
ils ont eté préeparés. Le systeme de recirculation dair chaud préserve
'humidité a lintérieur du produit, ce qui est essentiel au maintien de
la qualité et de la tempeérature durant son stockage dans le module.
Les zones controlées individuellement maintiennent une température
constante qui est adaptée spécifiquement a vos produits pou

garantir des perFormances optimales. Cette fonctionnalite permet

I ~

Une flexibilite totale

La KP FLEX est congue avec des étageres plates en standard afin de
permettre le double empilement et de réduire le risque de déversement
deliquide chaud. La plus grande surface détagere offre une plus grande
capacité que les modules concurrents et les panneaux dextrémité a
double vitrage offrent une visibilite maximale.

100%

La KP FLEX vous permet

d'augmenter jusqua 100% le temps

de maintien.

[ ] ° ° P

Une offre d'un moment typique de la journee

Exploitez la polyvalence du module, stockez une plus

grande variete de plats et aliments et vendez plus de
produits.

ECO-RESPONSABLE Efficacité énergéetique & réduction des déechets
= det::ztd:ec::::;';a::;onasrc:lllznfee Grace a la conception unique de la KP FLEX
P alimentaireg P1iag et de son systeme de recirculation dair chaud.
' Il n'y a pas de dissipation de chaleur a l'exterieur
et le module recycle le méme air a lintérieur
de chaque zone. Conjuguée aux panneaux
dextrémité a double vitrage, aux voyants LED et
au materiau isolant utilisé dans sa construction,
elle permet a la KP FLEX doffrir une efficacité

énergétique de pointe.

La platine de commande conviliale et les sécurités
intégrées en cas de surchauffe facilitent et
simplifient le fonctionnement de la KP FLEX. Les
modules sont faciles a nettoyer avec des surfaces
sures au toucher, afin que lentretien du module
soit efficace & simple.

v
L
a
=)
<
T
]
(]
wl
Z
o
E
S




Caractéristiques techniques

4 niveaux - a piétement

MODELE 400 600
TYPE DE MODELE ~ ARRONDI  ARRONDI
HAUTEUR 1865mm 1865 mm
LARGEUR 356 mm* 556 mm
PROFONDEUR 865 mm 865 mm
POIDS 186 kg 210kg

ALIMENTATION ELECTRIQUE
400/ 600 - 13A Monophasé
1000 - 32A Monophasé ou 16A Triphasé

Modele 600 - 4 niveaux

VITRIN

1000 400 600 1000
ARRONDI CARRE CARRE CARRE
1865 mm 1865 mm 1865 mm 1865 mm
975 mm 356 mm* 556 mm 975 mm
865 mm 855 mm 855 mm 855 mm

292 kg 189 kg 213 kg 295 kg

-S CHAUD

Modele 1000 -
3 niveaux - HI-LINE
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KP'FRY

HKP'FRY

Gain de temps
Frites prétes en 90 secondes
Pré-emballées par portion

Gain de place
Seulement 320 mm de large

Empilable

Economie d'énergie
Pas besoin d'huile supplementaire

230V, plug & fry

CONC

Sante préservée
Faible teneur en calories et en glucides
Reduit les émission

Enocomie d'argent
Pas de frais d'huile ni de nettoyage
Pas de frais d'installation

-Pl KPFRY

Caractéristiques techniques

Dimensions & poids
largeur en mm
profondeur en mim
hauteur en mm

poids en kg

Sécurité & dégagements pour installation

arriere en mm
droite en mm

gauche en mm

haut (pour une ventilation suffisante) en mm

Alimentation électrique & rayonnement thermique

puissance maximale (kW) 3,4

chauffage par convection de I'alimentation électrique (kW)

courant maximal (A)

Fusible (A)

taille de cable recommandée avec une longueur de 2m (mm?)

Valeurs fondamentales
Température (°C)

Bruit (dBA)

Capacité

Portion individuelle (g)
Spécification

Indice de protection contre l'eau

homologation

5

B

320

328
22

150
10
10
100
230V / AC 50/60 Hz (1/N/PE)
34
3.2
14,5
16

3x2,5mm?

210
< 66

120

IPX3
CE
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1. Poste cocktail et smoothies / glace

2. Postes distribution de biere
Tirage pression : nécessite une ligne pithon ou refroidisseur de fat
Biere bouteille : armoire boissons

3. Espace lavage
Bac plonge
Lave-verre 2 tailles, panier 500x500 ou 400 x 400

Osmoseur et adoucisseur optionnel

4. Poste encaissement




5. Espace café / boissons chaudes

2 types de machine :
Percolateur traditionnel : moulin a café, tiroir a marc
Machine automatique

Offre boisson chaude et glacée :

Chocolatiere, blender, rince pichet, boileur eau chaude...

6. Présentation et service du vin
3 solutions complémentaires :
le bac a glace intégré au plan de travalil
la cave a vin table-top ou en salle
le service au verre avec distributeur type Enomatic

59

"ffréW

7. Armoires réfrigérées / boissons

2 solutions techniques : a groupe logé ou raccordement sur
groupe deporte.

Multiples finitions des armoires : carrosserie extérieure
noire ou inox, portes pleines ou vitrées, éclairages LED.

8. Materiaux & design

La partie design visible du client (constituées de la fagade et de la
piste H11T00 mm) sont selon votre projet, clef en main ou nécessit
une coordination avec d’autres entreprises, voir nos solutions
techniques.




MATERIAUX & DESIGN - NOS SOLUTIONS TECHNIQUES

BAR

STRUCTURE INOX
AUTOPORTANTE
PASSAGE DE
PISTE FLUIDES

1. Structure fournie par le client : menuiserie, magonnerie... On pose nos matériels

au dos contre cette structure.

2. Structure fabriquée par nos soins et assemblée au poste de travail en inox revétue

d’une fagade en bois brut hydrofuge pour recevoir la décoration de finition.
3. Nous fournissons également la fagade et le piste (voir page matériaux)

FACADE
FINITION

AGGLOMERE
HYDROFUGE

PIEDS
REGLABLES
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